Jagertopt

Zutaten:

2 Kg Schnatzelfleisch oder Geschnetzeltes ohne Gewiirze
1 Packung MAGGI — Wiirzmischung Nr.1

2 Pakete Chester — Schmelzkase

3 Stangen Porree

3-4 Dosen geschnittene Champignons ( circa 425 g )

2 Stringe gerducherter Bauchspeck (z.B. von Aldz)

6 Stiick dicke Zwiebeln

2-8 Pakete Jigersofse

4 Becher Sahne

geben, Kise daritber legen.
Den kleingeschnittenen Porree dariiber vertetlen.
Eine Lage Champignons daritber legen.

Zwiebeln und Bauchspeck in kleine Wiirfel schneiden und zusammen diinsten.
Alles erkalten lassen.

Die Zwiebel- Speckmasse anschlieffend itber die Pilze vertetlen.

Jagersofie mit der Sahne verriihren und iiber den Fleischtopf verteilen.

Der gesamte Jigertopf soll 24 Stunden in den Kiihlschrank gestellt werden.
Dann im Backofen bei 190 Grad circa 2 Stunden schmoren lassen.

Beilagen: Brot, Reis, Nudeln, Kartoffeln oder Kroketten.



